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Menu a emporter oy

en [z"vmz'son

Au gre’ de vos envies

Mail : z'nfo@augredevosenvieséS 11.comm
Teléphone : +32 485 102 594
53 rue de Suxy 6811 Les Bulles

Une cuisine famz’lz’ale et gourmcmde dans une atmospbére chaleureuse

U2 O 2 g O\ 20O~

Pauline Sizaire & Cyril Van Roey




M 62 P L
De’cou'vre{ notre carte traiteur, Pense’e pour répona’re a4 toutes Vos envies
gourmcma’es, on que vous soyex, en toutes circonstances. LA :} ;
Que ce soit pour un repas con'vz"vz'cz[ a [cz maison, une re’ceptz'on a’cms une

salle on une occasion spe’cz'cz[e, nous vous proposons une sélection de mets ,i
i mfﬁnés, prépare’s avec soin d partir de proa’uits fmz’s et de saison.
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;{‘; (EICR Notre offre, congue pour s’adaptel" a vos besoz’ns, est a’z’spom’b[e pour un - G

) e minimum de 20 personnes. i ;\;

w '7 Vous avex e’gcz[ement la possz’bz’[z’te’ de profz'ter de notre service de livraison

) ‘ (S ; - n’]yésite{ pas a4 nous contacter pour p[us d ’z'nformations a ce sujet.

Laissez-vous tenter par nos créations et faz’tes de clmque moment parmge’ | |
‘ une expe’rz'ence gourmana’e.
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R Tous les prix mentionnes sur notre carte sont exprz'me’s HTVA. Le montant
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9»‘! VRN total, incluant la TVA app[z’cab[e (6%), sera précz'sé lors de [a factumtion. NN
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COWZPOSB{ votre dPé)’ 0 avec notre sé[ectz'on a’e bOMCl?éBS

avec soin a partir a’e proa’uits a’e saison.

e Mousse dld’UOCdt et SCdWZPi aux se’sames.

e Burrata crémeuse des Pouz'[[es, créme de ba[samz’(]ue, tomates cerise (en

saison), roquette. 3,5€
e Magret de canard fumé, clvutngy mangue e’pz’ce’e. 2,8€
o Mini bouchée de salade Cesar, pou[et et fem. 2,5€
o Bez'gnet croustillant de scampi et sa sauce aigre—a’ouce. 2€

] Clmmpz'gnon farcz' au cbori{o Cautre variante possz’b[e sur a’emana’e). 2, 5€
e Boubon aux e’pz’nara’s et a la ricotta. 2,8€

o szenaa’es maison, grissinis croquants et crudités :

Houmous, c/vorz'{o, pou[et curry, t{dt{z’/@, mousse de truite fumée,...
Assortiment de [e’gumes crus et sauce.

"Option a’z’sponz’b[e uni(]uement si d autres {ctkous/g’s ont été commandés. 1, 5€

o Dlateaux de charcuteries et fromages de la re:gz'on :

Sélection de charcuteries artisanales et fromages locanx, idéale pour

acc ompag ner Vos moments g our WZ&WZC[S .
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Disponz’b[e a partir a’e 5€/personne
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“J“ Paella Roycz[e : Gambas, scampis, mou[es, ca[amars, pz’[ons et blancs de pou[et,

SN c/vorz'{o [eigérement e’pz’cé, cuits avec du rix sczfmne' et des [eigumes du soleil.

21€

Paélla sans fruits de mer : Une version genereuse de la paé'[[a, préparee avec

’ pz’[ons et blancs de pou[et, c/vorz'{o et [e’gumes, sans fmz’ts de mer. 19€
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W, - Chili con carne et rig : Emincé de bceuf mijote avec des baricots rouges, poivrons

et épices mexicaines, accompagné de riz parfumé. 16€

Couscous qudle 3 SBWIOM[B fz’ne accompagne’e a’e mergue{ savoureuses, pou[et

tendre et cote a”agneau, servis avec des [eigumes cuits dans un bouillon e’pz’ce’.
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L fumbe, jambonnean, lard fumé. 18€ Y
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\ Ou notre délicieuse alternative gourmana’e : lasagne 've’ge'mrienne 15€ AR

20€

(poz’recmx, carottes, cé[erz'), Servi avec un accompagnement de votre choix.
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Lasagne maison a [cz bo[ogmu'se, ge’ne’reusement gczrnz'e a’e 'vz'cma’e a’e pore et baeuf 1}\}”:7{9
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et gmtine’e avec une be’clmme[ onctueuse. S
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( Hachis parmentz’er : pure'e de pomimes de terre maison sur un émincé de pore et AN
baeuf tendre en sauce et [e’gumes de saison. I6€  SHE
‘ TR
Hachis parmentier a”efﬁ[oc/vé de canard confz't : Version mffz’née du bachis NN
S parmentier, avec du canard confz't efﬁ[oclvé, gmtine’ sous une pure'e de pommes de I 5y

L terreet [eigumes de saison. 22€ \J
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Choucroute garnie : Choucroute traditionnelle accompagne’e de saucisses, pa[ette ok

Waterzoot de pou[et : Poulet mz’joté dans une sauce crémeunse aux [eigumes INYR
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Roti Orloof au fromage d’Orval : Roti de porc farci au fromage et au

jambon, nappe’ d’une sauce crémeuse aux cbampignons. \

18€ \\\\l\ \\ Uk ‘j\
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B[cmquette de vean : Veau mijoté dans une sauce onctueuse an vin blanc et ) J\»
\ /d [/ d . . W& 0 WE
crewe, accom[)agrze e egumes e saison et Vl{. \\,\,U\ ‘{‘;\’:\,?;

Tarti ﬂette ou Orvali ﬂette : Pommes de terre fondcmtes, lardons et oignons , A
gmtinés an fromage, servies avec une salade fmzAcbe - vinaigrette et du OO,
pain. 19€ e )

Jambon roti au four 16€ TSNS
Accompagnements : Sauces au choix (ex. : créme aux cbampigrzons, T
moutarde ou poivre), pormimes de terre grenaz'[[es et [e’gumes de saison. e
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+7€
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Buffet : Tri[ogz'e de [)ﬁtes ¢ 3 choix parmi notre sélection) + fromage 7 g
° Farfa[[e aux scampis et créme de courgette e’pz’ce’e S )
o Dennes aux boulettes de viande et créme de cbampz’grzons. SRl
e Orecchiette aux tomates cerise et pesto. G 7
* Rigatoni au fromage de chévre, e’pz’nards et pignon de pin. 0 ,\"}’\L
o Cannelloni farcz's a la viande. \ TS
o Cannelloni, ricotta et e’pz’nards. ) 62/
o Fusilli 4 la véritable sauce carbonara. SN
o Pennes sauce bo[ogmu'se. RaANAE
° ‘Rz;gatom', saumon fumé, crewe citron et cmetb. o \sjf‘,)]\r
o Autres variantes & choisir au gre/ de vos envies. RS

Formule dz’spom'b[e a partir de 18€/personne
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Buffet [unch : Assortiment de pains garnis ¢ 3 choix parmi notre sélection)

o Distolet au pou[et curry maison et crudités.

e 1/2 Wrap au sawmon fumé, miel et aneth.
1/2 Dago gawmais : fromage d’Orval, jambon d’ Ardenne, salade,
mayo.
Mini Ciabatta, effiloché de pou[et, sauce barbecue et crudités.
1/2 Baguette, bowmous et [e:gumes grz'[le’s de saison.
/2 Bague[ italien : jambon z'm[z'en, mog{arella, tomate se’cbe’e,
roquette et parmesan.
1/2 Sandwich gourmcmd anx aeufs et thon, radis et salade.
/2 Bague[ cmg[cu’s : roti de dz’nde, cbeddar, mayonnaise et crudités.
Autres variantes a choisir au gre/ de vos envies.

Formule dz’spom’b[e a partir de 8€/personne

Assortiment fromage :
Divers fromages de la re'gz'on et c[assz’(]ues fmngaz’s.
Salade vinaigrette.
Pains et beurre.
Fruits frais et séchés.
Formule dz’spom’b[e a partir de 11€/personne




Buffet froz’d de de:gusmtion : Choix possz’b[es parmi notre sélection de
produits suivants

/! Disponib[e pour minimum 30 personnes /!

Assortiment de pains.

Assortiment de beurres.

Assortiment de sauces : mayo, tartare, coc/(.mi[, sauce des cbefs,...
Saumon fumé, citron, aneth.

Assortiment de charcuteries : boudz’n, saucisson, jambon, magret de
canard fumé....

Assortiment de fromages : brie, tommes, téte des moines....

Notre version de la pécbe au thon.

Notre version des aeufs mimosa.

Salade de pomimes de terre ardennaises : pomimes de terre, [ardons,
baricots et mayonnaise.

Pates froz’des a litalienne : pesto, tomates cerise, o[z"ves, mog{are[[a,
basilic.

Taboulé oriental : raisins secs, poz"vrons, fem, bettem've, mentbe.
Carottes rﬁpe’es, buile de sésame.

Salades, vinaigrette et fruits secs.

Tomates mog{are[[a au pesto.

Concombres vinai grette.

Pate gawmais.

Pain de viande.

Carpaccio de bazuf, buile d’o[z"ve, parmesan, roquette.

. \ . . / .
Autres variantes a C]?OISZV cmgre de VoS envies.

Formule dz’spom’b[e a partir de 3o€/personne
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Desserts :

S =

Composez votre assiette gourmana’e avec notre sélection de bouchées (3 choix

minimum), pre’pare’es avec soin a partir de proa’uits de saison.

Mousse au chocolat
Creme brilée
Panna cotta (La panna cotta est un dessert traditionnel de la cuisine

italz’enne, originaire du Pz'émont, mais populaz’re dans toute I'Imlz'e, a base
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de créme, laz’t, sucre, et ge’latine.)

Mini tartelette : fmmboz'se, fmz'se, r/vubarbe, clvocolat, citrom,...
Mz'gnara’z’se : mini claou, wmini éclair,...

Autres variantes a choisir an gre’ de vos envies.

Formule a’isponible a partir de 7€/lbersonne




\
Menu a emporter oy

en [z"vmison

Conditions générales pour les commandes traiteur a
emporter ou en livraison

Commande :

o Commande & emporter : minimum de 20 personnes.
Afin de garantir la qualité et le respect des délais de
préparation, les commandes doivent concerner un méme
choix de mets parmi les options proposées. Cette regle
permet une organisation optimale et une expérience
gustative irréprochable pour tous nos clients.

Délai de commande :

o Toute commande doit étre passée au moins 15 jours
avant |'événement.

Zone de livraison :

o Province du Luxembourg.
o Livraison gratuite dans un rayon de 10 km.

Modes de paiement :

o Solde & régler avant ou lors de la livraison.
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Menu a emporter oy

en [z"vmison

Conditions générales pour les commandes traiteur a
emporter ou en livraison

Allergénes :

o "Conformément a la législation de AFSCA, la liste des
allergénes présents dans nos préparations est disponible
sur demande. N'hésitez pas & nous informer de toute
allergie ou intolérance alimentaire dés votre commande

Matériel fourni :

o Les mets seront préparés dans des plats en inox adaptés
au four. Si vous souhaitez une livraison avec les plats
déja chauffés, merci de nous en informer lors de votre
commande.

Le matériel devra étre retourné par vos soins dans la
semaine suivant ['événement.

Vaisselle jetable disponible sur demande lors de la
commande.

Menus personnalisés :

o Menus spécifiques (Végétarien, végan, sans porc, sans
fruits de mer, femme enceinte, sans gluten, sans
lactose...) : supplément de 5.00€ par repas.




