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Vin d bonneur

Le vin d honneur est une réception conviviale c]ui se déroule entre la cérémonie de mariage et le diner. 1/ s’agit d un moment privi[e:gz’é pour partager avec vos invités tout en leur
offmnt des bouchées savoureuses et mffinées. Durée minimum de 2 beures. Service minimuwm de 4 bouchées par personne.
Vin d bonnenr classi(]ue : Nous vous conseillons un assortiment de 6 bouchées par personne.
Vin d’bonneur [ong (remp[agant I'entrée) : Opte{ pour un assortiment de 9 bouchées par personne.

Nos suggestions de bouchées froz'des

Tartare de saumion, POWZWZG verte et citron vert.
Mousse dld’UOCdt et SC&ZWZPi aunx sésames.

Burrata, vinaigre ba[samique, tomates cerise (en saison

et roquette.
Foie gras, confit d’oignon et spécu[oos.
Magret de canard fumé et c/vutne) mangue épicée.

Carpaccio de noix de Saint-Jacques au citron vert et

buile de sésame.
Mini bouchée de salade César, Pou[et et feta.

Mousse de roquette, brunoise de bettemfues, chévre fmis

et jdmbon sec.
Crevettes grises, tomates cerise et ciboulette.

Gaspac/ao de saison

Nous suggestions de bouchées frites

Arancini : croquette de risotto : c/vorigo, poi'vrons,

Wzoz{a o

Patatas bravas : pomemes de terre frits [’espagnole,

sauce des c/aefs.

Beignet de scampi sauce aigre—douce.

Tapenade et accompdgnements

° Td[)endde et grissinis.
Houmous, ckorigo, Poulet curry, t{dt{t’/@, mousse de
truite fumée,...

: /
o Assortiment ale [egumes crus et sauce.

P[&WleGS de ckarcuteries et fromages de ld

re:gion

Nos SMggGSth%S de bOMC]?éGS c]mudes

Cbampignon fczrci au clyori{o Cou autre).

Nachos, lardons, guacamo[e et cheddar.

Mini burger au Pou[et croustillant et sa sauce bbc].
Mini burger de bosuf, fromczge, sauce des c/oefs.
Feuilleté de cké'vre, miel pesto rouge et pignons de [Jin.
Mini pizza fromage d Orval et jambon d Ardenne.
Bonbon e’pinard, ricotta.

Camembert et sa lba?te feuz'[[etée au pesto et jambon.
Velouté de saison et sa créme cbantil[y épicée.

Mini taco au baché de beeuf épicé.

Ravioles et sauce crémeuse (divers ZOHES)

Verrine de Paélla






Atelier /show cookz’ng/animations culinaires

Plancha/BBQ

Ajoutex une touche interactive et savoureuse a wvotre
mariage avec notre service de sbow—cook_ing a la lb[omcboz ou
an BBQ. Idéal pour ['dpe’ritif, ce service permet a vos
invités de profiter de délicieuses bouchées Préparées en direct

de'vcmt eux.

Plusienrs choix de viande et poisson Possib[e pour les minis
brochettes : une sélection gourmande de scampis, saumon,
[)ou[et, canard, baeuf ou porc.
Possibilité de délices 've:gétczriens : bonbons en feuil[e de
bric/&, garnis de fromage et de [e:gumes de saison,

c/mmlbignons farcis.

Barbe a papa

Offre( 4 Vos convives une pause
sucree et nosm[gique lors de votre
' bar 4 barbe a
mariage avec un bar a parbe a
Pde.
Possibilité  d’une sélection de
saveurs délz’cieuses, des classi(]ues
anx plus audacieuses, pour ravir

tous [es [m[ais.

\ . [/
Bar a eaux aromatisees

Rafm?c/visse( vos invités avec notre bar 4 eaux aromatisées, une touche
e’leigante et savoureuse pour votre mariage estival. Ce service unique est
idéal pour offrir a os invites une pause mfm?cbissante penc[ant (]u'i[s vous

attendent sur les [ieux de lcz cérémonie.




Bar 4 coc/qai[s

Nous mettons en Pldce un bar a coc/(_mz'ls durant [’apéritif ou la soirée dansante de votre mariage




Bar 4 coc/qai[s

Bar a Coc/@“dils

Pour ajouter une touche de modernité et d’originalz‘té a votre mariage, nous vous proposons de
mettre en place un bar a coc[@ails, idéal pour [ ’apéritz’ f ou pour d)namz’ser [a soirée dansante.

Nous prépczrons des coc/@az’[s Sur wmesure, en a’irect, devant vos invités. Nous wveillons a ce que
cba(]ue verre soit une véritable euwvre dart, d la foz’s visuellement attrayante et délicieuse. Cette
animation devient mpidement un mowent [)/%zre de wvotre mariage, on convivialité et é[e:gance se

mélent 4 la perfectz'on.

Pour rendre cette expe’rience encore P[us spéciczle, nous vous offrons la Possibz’[ite’ de Personna[iser le
wmenu des coc/(.mi[s. Tres souvent, les mariés choisissent denx coc/@az’[s p/mres :

o Le coc/(_tozz'l de [a mariée : une création douce et é[égante, ref[e’tomt ses goﬁts ou sa personnalz’te’.

o Le coc/@‘ai[ du marié : une boisson p[us corsée ou mfm?c/vissante, qui met en avant ses

1L
preferences.

Ces cock_tails signature deviennent ainsi une maniere orz'gina[e de partager vos fcworis avec vos
invites, tout en afoutant une touche personne[[e a4 votre réception.

Bien sur, nous proposons e:gcz[ement une sélection de cock_mz'[s sans a[cool, pour que tout le monde
puisse [Jrofiter de cette animation festi've.

Que ce soit pour une ambiance mfﬁnée ou décontmctée, notre bar a cock_tozils saura séduire vos

convives et renclre votre mdridge encore P[us mémomb[e.




o Délice italien : Carpaccio de basuf au parmesan et roquette avec creme de balsamic]ue et pignons de pin.
o Assiette gourmande : magret de canard fumé, charcuteries diverses et [e:gumes de saison.
e Foie gras de canard czrtiscma[, Pain brioché et son ckutngy du moment. (en saison)

. Ckiffonnade de jambon de Parme, melon et grissini.

Tdm/q de beeuf : tranches fines de boeuf mariné au soja et gingembre, nappées d’une sauce ponzu.

o Tartare de beeuf coupé au couteau : truffe et buile de noisette, parmesan.

Poisson - fruits de mer :

o Douceur marine : Coc]ui[[es Saint—_]acques en Carpaccio, Parfume’es a Ubuile de se’same, citron vert et sésame.
o Exp[osion de saveurs : Tartare de sauwmon au sésame et citron vert, fm?c/veur de [a pomme verte et d[gue Wa/@me.
e Salade de scampis, avocat, [e:gumes de saison.

o Noix de Saint—jacques snac/@es et tartare mangue épicée et avocat.

Mégém[ :
o Burrata des Pouilles crémeuse, [e:gumes de saisons, baguette fz’ce[[e, buile d olive et créme de balsamique. (en saison).
o Tomates de la région en Carpaccio, fromage de chevre et vinaigrette a la biére. (en saison).

. / . . / . 1L 1
e Cd?’PdCCZO cle [egumes . courgettes et bettemves en fli’lGS tmncbes, sauce d?xi)’dOMVf Citronne et noisettes torrefzees.



Taco déstructuré au boeuf Wagyu (ou autre), sauce a la biere d Orval,

Cannelloni an canard confit et foie gras, sauce veloutéde de potiron, crumble de parmesan, le:gumes croquants.

Poisson - fruits de mer :

Croustade de poisson et/ou fruits de mer a la sauce bomardine (rouget, gczmbas, scampz’s,..) et [e:gumes de saison.

Saint-Jacques roties 4 la creme de safmn, Purée de saison et petits leigumes du moment.

Filets de So[e, sauce crémeuse au ckampagne, purée de saison, petits [eigumes et crumble de parmesan.

Filet de rouget et noix de Saint-Jacques sur creme de poireaux safrancée

Voyage exotique : Risotto de saison aux Parfums coco et curry et scampis.

Risotto de Perles aux poireaux fonclcmts et gambozs f[ambées au Cognac.

Trilogie de ravioles au bomard et aux fruits de mer a Pencre de seicke, réduction crémeuse au Cogmzc et crevettes grises,

accompagne’e d’une brunoise c[e cé[eri rotie.

Végéral ;

Saveurs prinmniéres 5 Taglz’atel[es d’asperges fagon carbonara, émulsion, poudre de parmesan (ou poudre de jambon fumé).
Ode anx c/vampignons des bois (en saison) : Risotto crémenx aux saveurs de la forét.

Trilogie de ravioles forestiéres, réduction crémeuse aux Moril[es, le:gumes racines rotis.

Toast de chévre chaud et sirop de Lz’ége, salade vinaigrette aux agrumes.

Croustillant de fromage Val Dieu - enroulé dans une feuz'[[e de bric/vwec un confz't al’oz'gnons et pommes caramélisées.

CEuf Parfait ala truffe, creme de parmesan et pain gril[é.

Velouté saisonnier (potiron, asperge, courgette, ckampignon, c/vou—f[eur) et ses accompagnements (magret de canard,

saumon,...), toast.






Dos de cabz’[laua[, purée de saison, sauce crémeuse au vin b[omc, déclinaison de petits [e:gumes, crumble de parmesan.
Filet de bar roti, sauce au beurre blanc au cbampagne, écrasé de pommes de terre aux berbes et leigumes glacés.
Pavé de saumon mi-cuit, sésame, purée de patate douce et sauce au YU U.

Cannellonis de poisson et fruits de mer, sauce crémeuse au cognac et [e:gumes croquants.

Filet de truite, sauce au beurre blanc et a [ ’estmgon, czccompagné d une pure’e de céleri et de le’gumes de saison.

Risotto de couscous Per[é, épz‘nards et asperges, filet de truite fumé de la péc/oerie du Fournean Marchand. (En saison).



Nos

° L’a[lz'cmce sucre’e—sa[ée : magret de canard sauce balsamique et mz’e[, patates douces roties au bleu, purée de saison et carottes g[acées.

Un c[assi(]ue revisite avec fz’nesse : mignon de porc, pornes de terre grenaz'[[es au beurre et berbes fmfclpes, fagotin de baricots, sauce au choix et

jardz’m’ére de [eigumes.

Fz'[et pur 616 PO)"C cuit bdsse tempémture, [eigumes du mowment et ses accompagnements.

Supréme de Pinmde, pomme cammélise’e, pommes de terre grenail[es, jara’iniére de [e:gumes.

Obus de bazuf : un morceau de baeu]r fondant et savoureux, CUisson saignante, sauce cbimickurri, jczra'iniére de le’gumes, pomimes duchesses.

Le délice farci aux saveurs méditerranéennes : Ballottine de volaille fczrcz'e anx ckampignons (en saison), bouquetiére de [égumes, pomimes de terre

grendz'[[es, re’duction au porto rouge.

o Le délice farcz’ aux saveurs de la forét : Ballottine de volaille, farce fz’ne au cbori{o, tomates et poivrons (en saison), asperges vertes, pommes de terre

grenai[[es, sauce poifuron et porto.
e Filet de biche de nos foréts, roulade de /mricots, pommes de terre, grenail[es, c/mmpignons des boz’s, fus corsé a [’Orval, (E#n saison).

o Filet de veau basse tempe’mture, jus aux morz'l[es, Purée de saison et leigumes glacées.



MENUS SPECIFIQUE§ (VEGETARIEN, VEGAN, SANS PORC, SANS FRUITS DE MER, FEMME ENCEINTE, SANS GLUTEN, SANS
LACTOSE...) : SUPPLEMENT DE 5.00 € PAR REPAS.

Carottes p[urie[[es, déclinaison autour de la carotte, agrumes, céleri et pesto de fcmes.
Fromage travaillé enrobé de Pﬁte feuz’[letée, [e:gumes de saison et sa Truffe.

C]mmpignon POFtObB[[O fdi"Ci au fromage 6{8 c/vé'vre, accompagne’ 6{6 Pommes daulbkines, Purée 618 cé[eri—mve et [e:gumes

croqucmts






Le fromage

Buffet de fromages Piéce montée de fromages
o Assortiment de fromages de la Offre{ a vos invites une expérience unique avec
re:gion et classic]ues fmngdis. notre Piéce montée de fromages. Compose’e d’un
o Salade vinaigrette. assortiment de fromages affz'ne’s et décorée avec des
o Assortiment de pains. fruits secs et fruits fmis, elle est parfaite pour
o Assortiment de beurres (Piment surprendre Vos invites gourmands.
d’Espelette, algue, Poz’vre,...) Une creation aussi est/vétic]ue que gourmana’e.
o Fruits fmz’s et séchés. o Conditions : A partir de 40 personnes.
o Personnalisation : Sélection de Dz'sponib[e toute [année.
fromages et décoration o Personnalisation : Sélection de fromages et
personnd[isab[es selon vos envies décoration personna[isab[es selon vos envies et

\ \
et vos tlﬁemes. VoS t/aemes .







Desserts

Ckoix I: Compose{ votre assiette gourmande avec notre sélectz’on
c{e boucke’es (entre et 4 c/aoix), Prépare’es avec soin a Partir de

Produits de saison.

Choix 2 : Comlbose{ votre buffet de desserts avec notre sélection de
bouchées (entre 3 et ] c/voz’x), Préparées avec soin d Partir de

Produits c[e saison.

o Mousse au chocolat

e Paviova (La [m'vlowc est un gﬁteau a base de meringue suisse ou
fmngaz’se, nappé de créme cbantil[) et recouvert de fruits fmis.)

o Creme brilée

e Panna cotta (La panna cotta est un dessert traditionnel de la cuisine
imlz’enne, originaire du Piémont, mais Popu[aire dans toute l’Im[ie, a
base de créme, [czit, sucre, et gé[atine.)

o Mini tartelette : fmmboise, fmz’se, r/vubarbe, c/voco[at, citrom,...

° Mz‘gnardise : mini ckou, mini e’c[az’r,...

e Bavarois

o Salade de fruits

. \ o o / .
o Autres variantes a C/QOZSZ}" azugre 616 VOS envies.

.\ / .
Piece montee de fruzts

Offre{ 4 vos invites une expérience unique avec notre piéce montee scu[ptée
dans de la [mstéc]ue fm?clve, sublimée par une sélection de fruits de saison et

exotic]ues, soigneusement c/voisis pour cz[lz'er saveurs et cou[eurs.

Idéale pour les beaux fours, cette creation le:ge\re et naturelle séduira wvos
COnVIVes par son origina[ité.
o Conditions : A partir de 40 personnes. Dz’sponib[e uniquement de mai a
septembre.

o Personnalisation : Adapmb[e selon vos préférences, avec des fruits

$ Pécz‘ fz’(]ues.






Buffet froid de deigusmtion

Buffet froz’d de dégusmtion : Optex pour un buffet froid, Cest choisir une formu[e é[e:gante et savoureuse qui garantit la satisfaction
de tous vos invités tout en faci[imnt [ ‘organisation de votre gmnc] four.

Choix Possib[es parmi notre sélection de Produits suivants

Assortiment de pains.

Assortiments de beurres.

Assortiments de sauce : mayo, tartare, coc/@az’l, sauce des c/oefs,...

Saumon fumé, citron, aneth.

Assortiment de charcuteries : boudin, saucisson, jambon, magret de canard fumé....
Assortiment de fromages : brie, tommes, téte des moines....

Notre version de la p@cke au thon.

Notre version des aeufs mimosa.

Salade de pomimes de terre ardennaises : pommes de terre, [ardon, baricots et mayonnaise.
Pates froides a litalienne : pesto, tomate cerise, olz've, moxI4a, basilic.

Taboulé oriental : raisin sec, poivrons, fem, bettemfve, wmentbe.

Carottes rﬁpées, buile de sésame.

Salade, vinaigrette et fruits secs.

Tomates mO{{areﬂa au pesto.

Concombres vinaigrette.

Pate gaumazis.

Pain de viande.

Car[mccio de baeuf, buile d’o[z"ve, parmesan, roquette.

Autres variantes d choisir au gré de vos envies.










Buffet chaud de deigusmtion

Buffet chand

Le buffet chaud est une option idéale pour combiner pmticité et
mffinement lors de votre mariage. Avec la possz‘bi[ite’ de
regrouper Pentrée et le P[czt sur un buffet soigneusement agence’,
vous offre{ a vos invités une expérience gourmande. Cette option
vous permet de profiter d’un vin d’bonneur p[us [ong aAvec Vos
infuités, tout en laissant vos convives composer librement leurs
assiettes d partir de notre sélection varide et savoureuse, pour
satisfaire toutes les envies et assurer le bonbeur de chacun !

Buffet jambon a la broche avec accompagnements

Pour un mariage sous le signe de la sz’mp[z‘cité et de [ ’aut/venticité,
notre buffet jambon a la broche est une option chaleureuse et
généreuse.

Une animation culinaire : La cuisson du jambon a la broche
devant vos invités afjoute une touche conviviale et specmcu[dire a
votre repas.

Parfdit pour les mariages c/aampétres, ce buffet est une
invitation a partager un moment de Plaisz’r autour de Pldts
simp[es mais délicienx.



Linstant gourmanc{

Parce (]ue [d féte ouvre [’dPPétit, avec notre instant gourmana’, nous PO%’UO%S vous PI”OPOSGV uve Sé[GCtiO?’l d’en-cas Sd[éS Pensés

PO%I" dCCOMPdng@V VOS moments a’e Pdrtage jusqu’au bOMt de [d nuit.




Brunch du lendemain

En fonction de [a sa[le, du lz’eu et de votre organisation nous vous proposons e:gcz[ement [e brunck du lendemaz’n

Brunch du lendemain - EN LIVRAISON

Pour Pro[onger [83 fBSti"UitéS a’ans une 4mbiance détendue et c/oaleureuse, nous
vous P}"OPOSO?’ZS un bmnck gourmcmd, idédllDOZ/ﬁ" V&LSSGWZb[G}" VOoS Pi"OC/?GS aprés

le gmna’ four.

Votre brunch mettra a Phonnenr des Produz’ts fmz’s et de qualité §
o Jus d'orange presse
Café et thé

Viennoiseries et assortiment c[e Pains

. \ . .
Beurre, confztures et [m"te a tartiner maison

Saumon fumé, charcuteries et fromages re:gionczux

Fruits fmis, _yaourts, gmno[a et superfoods

Ce brunck complet est congu pour Plaz‘re a tous, qu’ils Préférent une touc/ve
sucree ou une option P[us sa[e’e. Une bel[e maniere a’e remercier Vos invites et de
terminer votre mariage sur une note gourmande et conviviale.

Sur demande : animation pcmcak_e oy aeufs brouillés.

! Notre formule brunch ne s’adapte pas a toutes les salles!

Formule panier garni - EN LIVRAISON

Pour une option p[us [e’gére et décontractee, optex pour notre formule simp[e. Parfaite
pour un moment de partage en petit comité, elle comprend :

* Un panier garni de viennoiseries fmzAclves

* Jus d’omnge presse

. Café (si machine dz’sponible a la salle)

Cette formu[e mz’nz’malz’ste et savoureuse est ide’a[e pour un ré'vez'[ tout en douceur aprés

[es festi'vz'te's. Une solution pratique et e’[e:gante pour un lendemain tout en simp[icite’.






Nous wvous proposons  une cuisine de saison, élaborée avec des Produz’ts du terroir
soigneusement sélectionnés.

Notre e’quipe met tout en ceuvre pour réaliser vos clemanales, meéme les p[us audacieuses, avec
passion et Plaisir. Ckac]ue mariage est unique, et c'est Pourc]uoi nous avons d ceeur de vous
rencontrer czfz'n de discuter de vos envies et de vos attentes.

Pour wvous accompagner dans vos cl)oix, nous organisons éga[ement des dégusmtions sur

demande, afin que vous puissiex découvrir nos créations culinaires.

Notre objectif est simp[e 5 faire de votre mariage une journee extraordinaire, o ckczque
détail reﬂéte vos soubaits et vos réves.

SERVICE
TRAITEUR

Au gré de

VO0S envies

CUISINE FAMILIALE ET
MAISON

"La gozstronomie est [’art d’uti[iser [cz nourriture pour creer [e bonbeur."



